VILTRECEPT & KOTTHANTERING

['l frago

|. Passas
ett vildsvin
som annat vilt?
Ja, passning av vildsvin
gdrs 1 princip pd samma sitt
som ndr man tar ur radjur, hjort
och dlg, med skillnaden att vildsvinen
har en enkel magsidck och inga stora
formagar (vom).

2. Ska vildsvinet

flas direkt?

Manga vildsvin har ett tjockt spick-

lager vilket medfor att de har en

sarskilt god vidrmeisoleringsformaga.

Darfor kan det vara viktigt att fla djur-
94 en efter jakten for att fa en bra avkyl-
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r och svar om

ILDSVIN

Snart finns det kanske 100 000 vildsvin i Sverige. En
nytt vilt som innebar annorlunda jakt. Men ocksa nya
forutsattningar nar det galler hanteringen av slakt-
kroppen, viltbesiktning och att overlamna kott till
slikt och vanner. Fragorna ar manga och vi ska har
forsoka svara pa de vanligaste.

ning av slaktkroppen. Vid stark kyla
bor man emellertid vinta till dagen
efter jakten innan djuret flas. Nedkyl-
ningen av kottet fir inte bli for snabb.
Da blir kottet segt och trakigt att dta.

3. Hur flas ett vildsvin
pa basta satt?
Vildsvin kan vara svéra att fla
eftersom fettet sitter hart an
mot musklerna och skinnet.
Man kan fla vildsvinet fra-
mifran eller bakifran, pre-
. cis som med mindre
hjortdjur. Vildsvin har
ménga géinger ett
tjockt halsskinn
vilket gor fla-
ningen besvér-
lig. Av bland
annat den an-
ledningen &dr det en
fordel att fl§ vildsvinet framifrén, da
det blir léttare att dra av skinnet pa
detta sitt.
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4. Kan vildsvin hangas
med skinnet pa?

Ja, precis som med radjur och andra
hjortdjur gar det bra att 1ata skinnet sitta
pa. Skinnet &r ett skydd mot uttorkning
och fororeningar. En nackdel ar dock
att det blir besvérligare att fld djuret
efter att det hingt ett par dagar.

5. Ska man hanga

vildsvin?

Jag tycker att vildsvinskott ska hidnga
som allt annat kott. Det sker en kemisk
process i vildsvinskéttet, precis som i
annat kott, och kottsmaken blir béttre
om djuren fér hénga en tid.

Man bor dock ta hénsyn till hur
mycket fett som finns pa kroppen.

Ar det varmt finns en risk att det sker
en smakforandring i fettet som kan
hérskna i for hoga temperaturer.

Dérfor bor man korta ner hingning-
tiden, som dndock aldrig ska vara kor-
tare dn tva dagar.

6. Gar det att dta kottet
fran gamla vildsvin?

En stor galt innebér en fin trofé, men
tyvarr &dr det ofta s att galten smakar
mycket starkt och oangenidmt, framfor
allt under hosten och brunsttiden runt
november manad.

Det ér darfor inte att reckommendera
att ta tillvara galten pa annat sitt &n till
korv.

D4, men inte alltid, férsvinner galt-
smaken och det gér att ata.

Vuxna suggor brukar dock gé all-
deles utmarkt att ta tillvara. De har
manga ganger ett bra kott.

Det bista kottet finns pa arsungar,
som brukar ha en levandevikt pa upp
till cirka 50 kilo.
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1. Hur styckas

ett vildsvin?

Tekniken vid styckning beror pa hur
stort vildsvinet dr. En arsunge eller en
ettaring har normalt en slaktvikt pa 20
till 30 kilo. Vuxna vildsvin kan ha
slaktvikter upp emot 80-100 kilo.
Mindre vildsvin styckas normalt som
radjur 1 hals (karré), sadel (kotletter),
framstekar, revbensspjill, filéer, stekar
(skinka) samt farskott.

Storre vildsvin kan delas 1 tva halvor
genom att ryggraden sdgas. Man far da
fina vildsvinskotletter. Halsen é&r
utmédrkt som karré. Larsteken blir en
utmérkt julskinka, men kan ocksd
styckas upp i mindre stekar.

Enklast &r att finstycka vildsvinet
héngande i bakbenen. Skér bort bogar-
na och saga dérefter igenom revbenen
med borjan uppifrdan. Antingen kan
man sdga av revbenen direkt i smébitar
med cirka fem-tio centimeter ldnga
revben, eller sa lagger man sagsnittet
vid ryggbiffens ytterkant och hugger
sedan upp revbenet i ldmpliga bitar,
beroende pa hur stora revbensspjill
man vill ha.

8. Hur lange kan man ha
vildsvin i frysen?

Vildsvinskott skiljer sig fran hjortvilt
pa sé sitt att det finns fett mellan mus-
kelbuntarna. Fettet 4r en av de vikti-
gaste faktorerna nér det géller hur lang
tid kottet kan ligga i frysen eftersom
fettet hdrsknar efter en tid. Harsket fett
har en mycket oangendm smak och lukt
och kan forstora den bésta kottbit. Med

Gamla galtar dr
oftast inget for grytan,
sdrskilt inte under
brunsten. Déremot
gdr vuxna suggor
vanligtvis utmdrkt

N att dta.

anledning av fettféorekomsten i musk-
lerna kan vildsvin darfor i allménhet
inte lagras ldngre 4n sex—nio manader i
frys i minus 20 grader.

9. Maste vildsvin
besiktigas?
For vildsvin giller besiktningstvang,
vilket innebér att vildsvin inte far over-
lamnas till annan person, utan att kottet
forst besiktigats av veterindr. Inom jakt-
laget far kottet delas, men ska nagon
som inte var med i jakten ha kott, maste
vildsvinet besiktigas.

Viltbesiktning utfors av distriktsve-
terindrer och av andra veterindrer som
innehar en speciell viltstimpel.

10. Maste vildsvin
trikinundersokas?
Ja, man maste trikinundersoka vild-
svinet om det ska 6verldmnas till annan
person. Trikiner dr en rundmask som
finns inkapslat i kroppsmuskulaturen.
Alla ddggdjur, inklusive manniskan,
kan smittas av trikiner. I Sverige har vi
arligen under de senaste aren sett
enstaka fall av trikiner bland vildsvin.

1. Hur tar man
trikinprovet?
Trikinprovet tas vanligen fran den sa
kallade njurtappen, det vill siga den bit
av mellangirdet som féster i ryggen.
Man kan ocksa ta en bit ur kindmusk-
ulaturen. Trikinprovet undersoks pé
slakteri eller vid nagot veterindrmedi-
cinskt laboratorium.

Torsten Morner

Fortydligande om
jakttider pa vildsvin

I SvJ nr 2/3 skrev vi pa dessa
sidor att jakt pa vildsvinsgaltar
ar tillaten hela aret, vilket ar en
sanning med modifikation. Jakt
pé vildsvin i hdgn omfattas inte
av jakttidsregleringen. Vildsvin
kan ocksd vara tilliten for
skyddsjakt hela aret (se Svenska
jagareforbundets jakttidtabell).
Den allméinna jakttiden pa vild-
svin dr dock 16 april-15 februa-
ri, men arsunge av vildsvin dr
tillaten for jakt hela aret. Sugga
som atfoljs av smagrisar ar fre-
dad hela aret. O

Fladd och med de roda organen hjdr-
ta, lungor, och lever hingande under
sig har vildsvinet just blivit besiktigat
och fatt fem sexkantiga viltstamplar
pd varje kroppshalva.
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