VTHYALL

Tillsammans med Henrik Norstrom, stjarnkock och kreativ ledare for
restauranggruppen Lux Restauranger bjuder Jagareférbundet in till en
viltkvall pa Lux Dag for Dag pa Lilla Essingen i Stockholm, tisdag 23 feb.

Henrik Norstrom ar sjalv hangiven jagare och pa restaurangen hamnar ofta jaktlyckan fran egna
jaktlaget. P& menyn kan man hitta ratter som:

"Morstekt algbringa med morot, tryffelemulsion och sky, av algko morad i var hangkyl till

86 dygnsgrader,” eller "Hangmorad algentrecote med sallad pé brytbona, pepparrot, brysselkal
och krassekapslar’, eller "Rosastekt dovspetsstek, morad i var hangkyl till 64 dygnsgrader”.

PROGRAM 23 FEB

kl 18.00 Viltinspiration. Henrik Norstrom beréattar om sin syn pa viltkétt och ger tips om
viltmatlagning. Darefter avnjuter vi en specialkomponerad viltmeny med fyra vilda ratter och en sot
avslutning.

PRIS 650 KR

| priset 650 kr/person ingér 5 ratter och foredrag av Henrik Norstrom.
Utprovat vinpaket kommer att finnas, sjalvklart dven annan valfri dryck.

"Provlagningen ar i full gang, och menyn kommer i huvudsak att besté av dovhjort och vildsvin”,
halsar Henrik.

BOKA

Boka bord direkt pa restaurangens hemsida.

Var snabb med din bokning, antalet platser ar begransat.
www.luxdagfordag.se

Lux Dag for Dag, Primusgatan 116, Stockholm

08-61901 90

info@luxdagfordag.se

PPN MEDLEMSERBJUDANDE
Om du ar gast pa viltkvallen och dessutom
o ﬂn@ medlem i Jagareforbundet far du kopa ett ex
av Henrik Norstrdms nya suverana bok
» - Atta Révaror fér bara 100 kr p& Lux den 23:e.
5“ . Y @ Erbjudandet galler bara denna kvall.
Normalpris pa restaurangen 250 kr.
Pris i bokhandeln 300 kr.

Ett kapitel i boken handlar om vilt, med
manga bra recept.
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